
Taxes et services compris, prix en euros TTC

carte 
des boissons



café

Expresso / déca / Noisette 2,2

Double expresso 4

Café crème / latte 4

Chocolat   4,5
 
Cappuccino 4,5 

Café frappé 4

thé
english breakfast  4

thé vert sencha bio 4

gunpowder 4,5
thé vert fumé de chine

Thé noir marocain 4,5 
à la menthe fraîche et fleur d’oranger

Matcha genmaicha 4,5
thé vert du japon aux grains de riz grillés

Thé noir assam bio 4,5

Thé noir darjeeling bio 4,5

rooibos bio 4,5 
thé rouge d’afrique du sud

Maté citronné bio 4,5 
Maté vert, citron jaune, citronnelle

orange, citron, ou pomme   5€

limonade et eaux

Coca-Cola original / zero 33cl 4,5

Orangina 25cl 4,5

Tonic water fever tree 20cl 3,5

ginger ale fever tree 20cl                           3,5
    
Limonade Pression 4

Citronnade 5

orangeade 5 

Perrier 33cl 4,5

Vittel 25cl 3,5

orezza 50cl 5

abatilles  75cl 7

san pellegrino 75cl 7

tisane
Calma 4,5
romarin, sauge, thym, 
menthe douce, baie rose

Camomille  bio 4,5

thé glacé maison  5

jus de fruits frais pressés minute



Taxes et services compris, prix en euros TTC

carte 
des vins



vin de macération dit orange pour les intimes

 
uivo curtido - portugal duro - “folias de baco” - 2023
moscatel - macération de 4 mois, notes de fruits exotiques

38

vins blancs
 
 
catarratto - sicile - “tule” - cantina normanno - 2023
gourmand, notes florales et agrumes

sauvignon - touraine - “domaine à deux“ - 2023
sec et minéral 

chardonnay - bourgogne - “dom. laroche“ - 2022 Bio
fruité"et souple

VINHO VERDE - portugal - “pequenos rebentos” - 2023  Bio - nat
vif, sec, minéral et perlant

pinot grigio - italie - “delle venezie” corvezzo - 2023 Bio
fruité et gourmand 

chablis - bourgogne - “chateau de Fleys“ - 2023 
chardonnay - frais, rond et souple

5

5

18

18

26

26

bulles

prosecco - “treviso” corvezzo Bio
glera - fruité et équilibré

champagne - deutz - brut classic
pinot noir, chardonnay - fruité, soyeux, bulle fine

7

coupe

38

70

Btl

7 26 38

Verre
46CL

Btl
12CL

pot
75cl

12CL 75cl

12

Btl
75cl

32

35

40

226



vins rouges
 

nero d’avola - sicile -“tule“ - cantina normanno - 2022
léger, gourmand aux arômes d"épices et de pruneaux

pic saint loup - languedoc - “mas de l’oncle“ - 2022 Bio
syrah grenache - puissant et charnu

rioja - espagne - “viÑa ilusiÓn” martin alonso - 2022 Bio - nat
tempranillo - puissant et fruité

morgon - beaujolais - “corcelette” dom. bouland - 2023 
gamay - agréable et fruité

valpolicella  - italie - “saseti” monte dall’ ora - 2023 bio - nat
corvina rondinella - léger et gourmand

etna rosso - sicile - “scalunera” torre mora - 2020 bio
nerello - puissant et rond

saint emilion grand cru - bordeaux - “Château cartier“ - 2021 
bio

5

6

Verre

18

22

46CL

26

46

Btl

vins rosés
 
chiaretto di bardolino - venetie -“la sogara” - 2023 
rondinella, corvina -  joli rosé clair, fruité aux parfums de fruits rouges

côtes de provence - “tradition” - dom. sainte marie - 2023 Bio
cinsault, grenache - sec, fruité et gourmand

5 18 26

36

40

38

12CL
pot

75cl

32

Verre
46CL

Btl
12CL

pot
75cl

7

7

26

26

38

38



bières pression 25cl 47cl

la Blonde de justine 4,1° 4 7
blonde fine et légère selectionnée par Justine 

colomba blanche 5° 5 9
blanche corse aux herbes du maquis

demory paris ipa 5,5° 5 9
IPA parisienne de caractère

picon bière 4,5 7,5

apéritifs 
Ricard  3,5

Anisette  4
 
Martini rouge/blanc  5

Kirs 5

digestifs 4cl

amaretto adriatico 9

limoncello Mama Mia 8

Grappa nArdini 12

cognac 10
pierre ferrand 1er cru

armagnac 10
ch. Bordeneuve

calvados  8
christian drouin vsop

gin 4cl

citadelle 10

hendrix 12

tanqueray 12

tequila
MEZCAL 4cl

patrÓn reposado 14

mezcal del maguey vida 12
 

whisky 4cl

jameson 8

Jack daniels 9

maker’s mark 10

Nikka barrel 11

Lagavulin 16 ans 16

vodka 4cl

le philtre 12

Rhum 4cl

sailor Jerry 9

PLANTATION original    10

plantation pineaple 12

J.M blanc 12

santa teresa 1796 14

bières bouteilles
Super Bock 5,2° (33CL)  6

Peroni 4,7° (33CL) 6

pietra ambréE 6° (33CL) 6

1664 0.0% sans alcool (33CL) 5

Accomp. soda/jus + 1€ 
tonic water/ginger ale +2€



Spritz 8
Select, prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

Hugo spritz 11 
saint germain, prosecco, eau gazeuse, 

tranche de citron, menthe 

negroni sour 11 
Martini rouge, campari, gin citadelle, citron, 

sirop de sucre, dash d’orange, blanc d’Oeuf

espresso martini 12
vodka le philtre, liqueur de café, liqueur de 

cacao, espresso

basilico 11 
gin citadelle, basilic, citron vert, sirop de sucre, 

prosecco

sailor justine 13
rhum spice sailor jerry, st germain, pomme préssée, 

citron vert, sirop de vanille et d"orgeat

bloody mezcal 13 
mezcal del maguey vida, crème de mûre et de cassis, 

citron vert, bissap

Pineapple whisky sour 11 
whisky jameson, jus d’ananas, jus de citron jaune, 

miel, menthe fraîche, blanc d’Oeuf

, 

only fans 12 
Vodka le philtre, citron vert, purée de passion, 

sirop de vanille, hibiscus, vino frizante

virgin N°1 7
jus de gingembre frais, citron vert, sirop de sucre, limonade, fleur 

d’oranger

virgin N°3 7
pomme préssée & citron vert, sirop de vanille, coco et menthe fraîche

BIsSAP 7
hibiscus, sucre de canne, vanille, fleur d"oranger, menthe fraîche

cocktails sans alcool

cocktails 
de justine

n’hésitez pas à demander 
les cocktails classiques
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Spritz
select, prosecco, eau gazeuse, 

tranche d’orange
 

freedom mule
alcool au choix: gin, vodka, 

rhum, tequila, jus de gingembre 
frais, citron, limonade

virgin N°1  sans alcool  
jus de gingembre frais, 
citron, sucre maison, 

limonade, fleur d’oranger

happy hour de justine

cocktails 5€

pinte de blonde pression  5€  
la blonde de justine 47cl 

verre de vin du moment 4€
blanc, rosé ou rouge

coupe de prosecco  5€
Treviso DOC - corvezzo Bio

OLIVEs granata et parmesan  6
D.O.P 24 mois

pimientos de padrÓn  9
ail confit et fleur de sel

pastrami de boeuf maison 12
pickles de graines de moutarde

burrata huile d’olive vierge extra 10
+ filets d’anchois de cetara +2

TARAMA MAISON  8
oeufs de cabillaud fumés, zest de citron 

zepolli  9
beignets de pomme de terre au gorgonzola

focaccia Classica  4
origan, huile d’olive vierge

FocacCia justine 6
OliveS, tomates séchées, feta, 
oignons, origan 

Tartufo focaccia 6
crème de truffe d’été et mozzarella

Pour l’apéro

de 16h à 20H
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