
ENTRÉES
OEUF MAYONNAISE À L’UNITÉ 4 

Mayonnaise aux anchois, pan grattato

GASPACHO VERDE 6 

HUILE D’herbes et menthe fraiche

HARENGS POMME À L’HUILE 5 

pdt en vinaigrette, aneth, oignons rouges

AUBERGINES À LA BRAISE 9 

aubergines, feta, ail confit, coriandre

POIVRON MARINÉ STRACCIATELLA 8 

grillé à la flamme et mariné, pan grattato

FOCACCIA
CLASSICA 4 

Origan, huile d’olive extra vierge

JUSTINE 6 

Olives, tomates séchées, feta, oignons rouges, origan

TARTUFO 6 

Tartufata et mozzarella fior di latte

 
 
 
 
 

SALADES
SALADE JUSTINE 16 

mesclun de salades, lentilles, avocat, feta,  

tomates séchées, oignons frits

SALADE CÉSAR 17 

Salade romaine, Sauce césar, OEuf bio, poulet pané, 

parmesan d.o.p, croûtons

SALADE ROMAINE 9 

Sauce césar, parmesan, noix caramélisées

SALADE GRECQUE 16 

tomates anciennes, concombre, poivron vert, oignons rouges,  

feta, olives de kalamata, origan

la pizza è la vita 
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Justine utilise seulement des produits frais, ET sélectionne ses fournisseurs avec soin.

MARGHERITA 13 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P  

Mozzarellafior di latte, basilic frais

MARINARA 11 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P, ail mariné  

à l’huile d’olive extra vierge, origan,  

basilic frais

PROSCIUTTO ET FUNGHI 16 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P, Mozzarella 

fior di latte, jambon blanc rostello 

champignons de Paris, basilic frais

CHEESUS CHRIST (MIEL ÉPICÉ +2) 16 

Crème de mascarpone, Mozzarella fior di 

latte, Gorgonzola, Brie, Provola Fumée 

 Grana Padano, Basilic frais 

TARTUFO SPECK 18 

TARTUFATA, Mozzarella fior di latte, speck, 

basilic frais  

BURRATA 20 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P, tomates 

confites ,roquette, grana padano, burrata 

basilic frais 

NAPOLI 15 

Sauce tomate San Marzano DOP 

olives taggiasche, câpres, filets d’anchois 

de Cetara, basilic frais

TONNARA 15 

Sauce tomate san marzano D.O.P, thon 

oignons rouges, olives taggiasche,  

origan basilic frais  

BROOKLYN (MIEL ÉPICÉ +2)   16 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P Mozzarella 

fior di latte, pepperoni origan basilic frais 

TARTUFO CARCIOFI 18 

TARTUFATA, Mozzarella fior di latte, 

artichauts marinés, champignons de Paris, 

basilic frais

JUSTINE 17 

Crème de mascarpone, Mozzarella fior di 

latte, poire, gongonzola, speck, basilic frais  

BRESAOLA (ROQUETTE +1) 18 

CRÈME DE MASCARPONE, MOZZARELLA FIOR DI 

LATTE , BRESAOLA TOMATES CONFITES, COPEAUX DE 

parmesan D.O.P, basilic frais

 

VEGETARIANA 16 
Crème de mascarpone, Mozzarella fior di latte, 

courgette, aubergine, poivron  

coeur d’artichaut, tomates séchées 

oignons rouges basilic

TRIPLETTA     17 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P, Mozzarella 

fior di latte, spianata calabra (saucisson 

pimenté) piment vert, ‘nduja di Spilinga 

(rillette de porc piquante), basilic frais

CALZONE (JAMBON BLANC +4) 13 

Sauce Tomate San Marzano D.O.P 

Mozzarella fior di latte, basilic frais 

+JAUNE D’OEUF MIROIR + OIGNONS	 +1 

+PIMENT VERT + CÂPRES + AIL MARINÉ 

+ROQUETTE

+CHAMPIGNONS DE PARIS + ARTICHAUT	 +2

+COURGETTE + AUBERGINE + MIEL ÉPICÉ +POIVRON 

ROUGE + OLIVES TAGGIASCHE

+NDUJA + GORGONZOLA + PROVOLA	 +3

+BRIE + ANCHOIS + MOZZARELLA 

 

+JAMBON BLANC ROSTELLO + SPECK	 +4

+SPIANATA CALABRA  + BRESAOLA

+ PEPPERONI + THON + STRACCIATELLA 

SUPPLÉMENTS

 
 

                    

DESSERTS et glaces

BURRATA  10
Huile d’olive extra vierge

+ FILETS D’ANCHOIS DE CETARA +2
+ TOMATES CONFITES+2 

 
TARAMA 8

OEufs de cabillaud fumés, zestE de citron  

 

À PARTAGER
OLIVES GRANATA 3

PIMENTOS DE PADRON 6
ail confit, citron

 

RAVIOLIS FRITS 9
RAVIOLIS AU FROMAGE ET MIEL épicé

BEIGNETS DE COURGETTE 9
ricotta et citron

CRISPY MOZZA STICKS 9
MOZZArella PANÉe, SAUCE TOMATE ÉPICÉE

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU PRÉPARÉ 17 

CACIORICOTTA FUMÉE, JAUNE D’OEUF BIO,  

FRITES AU ZAATAR, MESCLUN DE SALADES

SAUCISSE AU COUTEAU GRILLÉE 15 

PURÉE DE POMMES DE TERRE, 

JUS DE VIANDE

RAVIOLI A LA RICOTTA 18 

FARCIS AU TALEGGIO ET RICOTTA, 

SAUCE TOMATE ET STRACCIATELLA

PLATS
BAVETTE D’ALOYAU GRILLÉE 22 

FRITES AU ZAATAR, MESCLUN DE SALADES, SAUCE CHIMICHURRI

FILET DE BAR 24 

PETIT EPEAUTRE, COURGETTES À LA SCAPECE, SAUCE VIERGE AUX 

 OLIVES TAGGIASCHE, SALADE D’HERBES

ESCALOPE MILANAISE DE POULET 23 

LINGUINES FRAÎCHES AUX TOMATES CONFITES, PARMESAN D.O.P

POULPE GRILLÉ 32 

POMMES GRENAILLE, CEBETTES GRILLÉES,  

COULIS DE POIVRONS GRILLÉS, HERBES FRAICHES

BROCHETTE POULET SOUVLAKI 17 

POULET MARINÉ, FRITES AU ZAATAR,  

CITRON, SAUCE YAHOURT A L’AIL

POUR 2 PERSONNES 
CÔTE DE BOEUF À PARTAGER 80 

ENVIRON 1KG, SAUCE CHIMICHURRI, 2 GARNITURES AU CHOIX

À CÔTÉ
MESCLUN DE SALADES 4  FRITES MAISON 5 PURÉE DE POMME DE TERRE 5 LÉGUMES DE SAISON 6

Taxes et services compris, prix en euros TTC | Liste des allergènes sur demande

GLACE À LA FLEUR DE LAIT	 6
+NAPPAGE CHOCOLAT OU CARAMEL SALÉ           +1                                                                
+AMANDES OU NOIX CARAMÉLISÉES                   +2                              
+PISTACHES TORRÉFIÉES                                      +2

BEIGNET HOT «BOMB»	 9
BEIGNET MAISON, GLACE ITALIENNE À LA FLEUR 
DE LAIT, CARAMEL AU BEURRE SALÉ AMANDES 
CARAMÉLISÉES

MOUSSE AU CHOCOLAT 9
HUILE D’OLIVE, FLEUR DE SEL, PISTACHES

PANNA COTTA VANILLÉE 8
Fruits de saison 

BABA  AU RHUM 9
Crème fouettée

TIRAMISU 8

DELIZIA 8
Pizza Nocciolata, poireS et pistaches

AFFOGATO 6
GLACE À LA FLEUR DE LAIT, AMARETTO CAFE

GLACE À L’ITALIENNEDessert GLACÉ



THÉS
THÉ VERT JASMIN BIO 	 4,5 
THÉ VERT DE CHINE PARFUMÉ ET LEGER 

EARL GREY	 4,5 
THÉ NOIR À LA BERTGAMOTE DE SICILE ET 

FEUILLES DE BLEUET 

 
 
ROOIBOS BIO	 5
THÉ ROUGE D’AFRIQUE DU SUD AUX NOTES 

D’ORANGES SANGUINE ROND ET FRAIS

Gin 4CL

CITADELLE	 10
HENDRIX	 12

Vodka 4CL

LE PHILTRE	 12

 
 

Rhum 4CL

SAILOR JERRY	 9

Whisky 4CL

JAMESON	 8
MAKER’S MARK	 10
NIKKA BARREL	 11
 

Tequila /Mezcal 
4CL

PATRÓN REPOSADO	 14
MEZCAL Del Maguey Vida	 12

PLANTERAY ORIGINAL 
DARK	 10
PLANTERAY PINEAPLE	 12

ACCOMPAGNEMENT SODA/JUS +1     TONIC WATER +2

AMARETTO ADRIATICO	 9
COGNAC XO 	 16
vallein tercinier,fine champagne

LIMONCELLO MAMMA MIA 	 8

VIELLE PRUNE D’EXEPTION NUSBAUMER	10
GRAPPA NARDINI	 12
CALVADOS	 10
Christian Drouin VSOP, pays d’auge

Vin Blancs
FRANCE

VIN DE LOIRE - sauvignon de touraine- “CHATEAU DE QUINÇAY” 
2024 bio - vif - notes d’agrumes 

SUD-OUEST - igp comté tolosan - “MAS DES ÉTOILES”  
2022 bio - 100% chardonnay -rond aux notes de fruits à chair blanche 

PAYS D’OC - igp d’oc - “VIOGNIER” 
closerie saint antoine - 2025  - fraicheur en bouche, notes de fruits exotiques

PORTUGAL

VINHO VERDE - Portugal - “APHROS LOUREIRO” 
2023 bio -loureiro - mineral et léger

ITALIE

PINOT GRIGIO - Italie - “DELLE VENEZIE” CORVEZZO 
2023 bio - fruité et gourmand

ETNA BIANCO - SICILE  - “FIRRIATO’’
2024 - CARRICANTE, CATARRATTO - VIN VOLCANIQUE, MINÉRAL AVEC UNE JOLIE FRAÎCHEUR

GRÈCE

NAOUSSA - imathia igt - “XINOMAVRO” domaine taralas
2023 bio - 100% XINOMAVRO - blanc de noir, frais avec une belle puissance

Vins rosé
CÔTES DE PROVENCE AOP - Lou bassaquet- “RASCAILLES” 
2025 -  Grenache et syrah - un vin vif et frais aux arômes de fruits jaunes

Vin ORANGE
UIVO CURTIDO - Portugal Duro - “FOLIAS DE BACO”  
2023 moscatel - macération de 4 mois, notes de fruits exotiques

Vin rouges
FRANCE

CORBIÈRES  - “PEYRES NOBLES”
camplong - 2024 carignan, grenache et syrah - tanins gourmands, belle longeur

CHINON - loire - ” LA FRAICH’ ” 
Domaine olga raffault - 2024  bio cabarnet franc - floral , delicat et frais        

CROZES-HERMITAGE - Vallée du Rhone - ”LE PRIORÉ D’ARRAS”
etienne becheras - 2023 syrah - nez floral et légèrement épicés

BOURGOGNE - CHOREY-LES-BEAUNE - DOMAINE MAILLARD
2022 - pinot noir - note de cuir et de fruits rouges

ITALIE

CHIANTI DOCG - toscane - POGGIOTONDO  
2024 bio - sangiovese, canaiolo, colorino - vin structuré, arômes de cerise 
confites

UNODINOI - pouilles - TENUTA MACCHIAROLA  
2024 nat - primitivo- arômes de fruits rouge, longue et belle fraîcheur

ETNA ROSSO - Sicile - “SCALUNERA” TORRE MORA 
2020 bio - Nerello - entre légèreté et splendeur des arômes

CILIEGIO - CONESTABLE DELLA STAFFA - 2022 Nat
Cepage ciliegio - vin complexe, aux notes de raisin sec

Bulles
PROSECCO DOC - “TREVISO” CORVEZZO 
brut bio - fruité et frais

CHAMPAGNE VERZENAY GRAND CRU - Champagne ardenne
LAFALISE - FROISSART - extra brut -  bio - NAT cepage 100% pinot noir 
aromes subtils de fruits rouges

Verre
12cl

Pot
46cl

Btl
75cl

LIMONADES, EAUX ET JUS DE FRUIT FRAIS
COCA-COLA Original / Zero 33cl	 4,5
KOMBUCHA FRAMBOISE / CLÉMENTINE archipel 33cl	 7
LIMONADE PRESSION	 4
TONIC WATER FEVER TREE 20cl	 3,5
PERRIER 33cl	 4,5
OREZZA 50cl	 6
SAN PELLEGRINO 75cl	 8
ABATILLES 75cl	 8
FRUIT PRÉSSÉ POMME, ORANGE OU CITRON	 4,5
ORANGEADE/ CITRONNADE	 5
GINGER ALE Gingembre frais, citron, limonade	 5
THÉ GLACÉ MAISON À LA PÊCHE thé noir	 5
THÉ GLACÉ MAISON À L’HIBISCUS thé vert	 5

PRESSION 
A BLONDE DE JUSTINE 4,1°

+ PICON +1
DEMORY PARIS IPA 5,5°

BOUTEILLES
BAPBAP NEIPA «AGENT TROUBLE» 6°

BAPBAP BLANCHE BIO «DEUXRIVES» 4,5°

MIRAGE sans alcool

APÉRITIFS
RICARD/SUZE 2cl	 3,5
MARTINI ROUGE/BLANC 4cl	 5
CAMPARI 4cl	 5

4

5

25cl

7 7

9 6
7

47cl 33cl

APEROL SPRITZ
aperol, vino Frizzante, eau gazeuze, orange

HUGO SPRITZ
St. Germain, vino Frizzante, eau gazeuse, menthe

SELECT SPRITZ
select, vino Frizzante, eau gazeuze, orange

carafe 1l 

35 

45 

35

VERRE

8

11

8

COCKTAILS

CAFÉS

MOSCOW MULE	 8
vodka , citron vert pressé,  

gingembre pressé, limonade pression 

COSMOPOLITAIN	 8
vodka, triple sec, citron vert pressé,

jus de cranberry 

PORNSTAR MARTINI	 10
Vodka, citron vert pressé,purée de passion, 

sirop de vanille hibiscus, vino frizante

GIN FIZZ BASILIC	 10
Gin, basilic frais, citron vert pressé,  

sirop de sucre, eau pétillante

OLD FASHIONED	 10
whisky maker’s, sucre de canne, angustura

MARGARITA FRAMBOISE	 8
tequila, triple sec, crème de framboise,  

purée de framboise, citron vert pressé

CAIPIRINHA	 8
cachaça, sucre de canne, citron vert 

CAIPIRINHA PASSION	 9
CACHAÇA, SUCRE DE CANNE, PURÉE DE PASSION, 

CITRON VERT 

PINA COLADA	 9
rhum blanc, purée de coco, 

jus d’ananas, sirop de sucre

AMARETTO SOUR	 9
amaretto, citron jaune pressé, 

sirop de sucre, angostura

VIRGIN N°1 	 6 
Jus de gingembre frais, citron vert, sirop de 

sucre,limonade, fleur d’oranger

VIRGIN N°4	 7 
Passion, ananas, citron vert sirop, de vanille,

fleur d’oranger et menthe fraiche

EXPRESSO / DÉCA / NOISETTE	 2,2
DOUBLE EXPRESSO	 4
CAFÉ CRÈME / LATTE	 4
CHOCOLAT	 4,5

CAPPUCCINO	 5
CAFÉ FRAPPÉ	 6
DOUBLE EXPRESSO, LAIT, SIROP DE VANILLE ET 

ORGEAT

INFUSIONS
HERBES DE PROVENCE BIO	 5 
TISANE APAISANTE 

VERVAINE CITRONNÉE, MENTHE POIVRÉE 

MELISSE, POMME, ROSE 

 
 
REMÈDE	 5 

ROMARIN, BASILIC, MENTHE, ANIS VERT 

REGLISSE, THYM, SAUGE, CANELLE ET BERGAMOTE

SPRITZ LES VINS 

DIGESTIFS

SPIRITUEUX

BIÈRES

BOISSONS CHAUDES

SANS ALCOOL

6 22 32

32

7 26 38

48

46

7 26 38

7 26 38

7 26 38

6 22 32

6 22 32

38

46

42

6 32

80

7 26 38

58

62

7 26 38


