JUSTINE

CUISINE AU FEU

JUSTINE UTILISE SEULEMENT DES PRODUITS FRAIS, ET SELECTIONNE SES FOURNISSEURS AVEC SOIN.

/r{} PARIS-OBERKAMPF - SEPTEMBRE - DEUX-MILLE-VINGT-SIX &

RAVIOLIS FRITS 9
RAVIOLIS AU FROMAGE ET MIEL EPICE

BURRATA 10
HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE
+ FILETS D'ANCHOIS DE CETARA +2
+ TOMATES CONFITES+2

A PARTAGER

BEIGNETS DE COURGETTE 9
OLIVES GRANATA 3 RICOTTA ET CITRON
TARAMA 8

OEUFS DE CABILLAUD FUMES, ZESTE DE CITRON CRISPY MOZZA STICKS 9

MOZZARELLA PANEE, SAUCE TOMATE EPICEE

PIMENTOS DE PADRON 6
AIL CONFIT, CITRON

SALADES

SALADE JUSTINE 16
MESCLUN DE SALADES, LENTILLES, AVOCAT, FETA,
TOMATES SECHEES, OIGNONS FRITS

FOCACCIA

CLASSICA 4
ORIGAN, HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE

ENTREES

OEUF MAYONNAISE A L'UNITE &
MAYONNAISE AUX ANCHOIS, PAN GRATTATO

JUSTINE 6
OLIVES, TOMATES SECHEES, FETA, OIGNONS ROUGES, ORIGAN

GASPACHO VERDE 6

HUILE D'HERBES ET MENTHE FRAICHE SALADE CESAR 17

SALADE ROMAINE, SAUCE CESAR, OEUF BIO, POULET PANE,

HARENGS POMME A L'HUILE 5 TARTUFO 6 PARMESAN D.0.P, CROUTONS
PDT EN VINAIGRETTE, ANETH, OIGNONS ROUGES TARTUFATA ET MOZZARELLA FIOR
DI LATTE SALADE ROMAINE 9

AUBERGINES A LA BRAISE 9 SAUCE CESAR, PARMESAN, NOIX CARAMELISEES

AUBERGINES, FETA, AIL CONFIT, CORIANDRE
SALADE GRECQUE 16

TOMATES ANCIENNES, CONCOMBRE, POIVRON VERT, OIGNONS ROUGES,
FETA, OLIVES DE KALAMATA, ORIGAN

POIVRON MARINE STRACCIATELLA 8
GRILLE A LA FLAMME ET MARINE, PAN GRATTATO

PLATS

BAVETTE D'ALOYAU GRILLEE 22
FRITES AU ZAATAR, MESCLUN DE SALADES, SAUCE CHIMICHURRI

POULPE GRILLE 32
POMMES GRENAILLE, CEBETTES GRILLEES,
COULIS DE POIVRONS GRILLES, HERBES FRAICHES

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU PREPARE 17
CACIORICOTTA FUMEE, JAUNE D'OEUF BIO,
FRITES AU ZAATAR, MESCLUN DE SALADES

BROCHETTE POULET SOUVLAKI 17
HAUT DE CUISSE DE POULET MARINE, FRITES AU ZAATAR,
CITRON, SAUCE YAHOURT A L'AIL

SAUCISSE AU COUTEAU GRILLEE 15
PUREE DE POMMES DE TERRE,
JUS DE VIANDE

FILET DE BAR 24
PETIT EPEAUTRE, COURGETTES A LA SCAPECE, SAUCE VIERGE AUX
OLIVES TAGGIASCHE, SALADE D'HERBES

RAVIOLI A LA RICOTTA 18
FARCIS AU TALEGGIO ET RICOTTA,
SAUCE TOMATE ET STRACCIATELLA

MESCLUN DE SALADES 4

ESCALOPE MILANAISE DE POULET 23

LINGUINES FRAICHES AUX TOMATES CONFITES, PARMESAN D.0.P

A COTE

FRITES MAISON 5

PUREE DE POMME DE TERRE 5

COTE DE BOEUF A PARTAGER 80
ENVIRON 1KG, SAUCE CHIMICHURRI, 2 GARNITURES AU CHOIX

POUR 2 PERSONNES

LEGUMES DE SAISON 6

ASSAISONEES AU ZAATAR
iy . ity
@@ LA PIZZA E LA VITA §{

NOTRE PATE A PIZZA EST REALISEE ET TRAVAILLEE SELON LA TRADITION NAPOLITAINE DANS LE RESPECT DES REGLES DE MATURATION. TOUS NOS INGREDIENTS ITALIENS SONT RIGOUREUSEMENT
SELECTIONNES, AVEC DES PRODUITS CERTIFIES D.0.P PARMI EUX.

MARGHERITA 13
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P
MOZZARELLAFIOR DI LATTE, BASILIC FRAIS

MARINARA 11
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P, AlL MARINE A
L'HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE, ORIGAN,
BASILIC FRAIS

PROSCIUTTO ET FUNGHI 16
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, JAMBON BLANC ROSTELLO
CHAMPIGNONS DE PARIS, BASILIC FRAIS

CHEESUS CHRIST (MIEL EPICE +2) 16
CREME DE MASCARPONE, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, GORGONZOLA, BRIE, PROVOLA FUMEE
GRANA PADANO, BASILIC FRAIS

TARTUFO SPECK 18
TARTUFATA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SPECK,
BASILIC FRAIS

BURRATA 20
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P, TOMATES
CONFITES ,ROQUETTE, GRANA PADANO, BURRATA
BASILIC FRAIS

NAPOLI 15
SAUCE TOMATE SAN MARZANO DOP
OLIVES TAGGIASCHE, CAPRES, FILETS D'ANCHOIS
DE CETARA, BASILIC FRAIS

BROOKLYN (MIEL EPICE +2) T— 16
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, PEPPERONI
ORIGAN BASILIC FRAIS

+JAUNE D'OEUF MIROIR + OIGNONS
+PIMENT VERT + CAPRES + AlL MARINE
+ROQUETTE

+]

+CHAMPIGNONS DE PARIS + ARTICHAUT
+COURGETTE + AUBERGINE + MIEL EPICE
+POIVRON ROUGE + OLIVES TAGGIASCHE

+2

SUPPLEMENTS

TARTUFO CARCIOFI 18
TARTUFATA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
ARTICHAUTS MARINES, CHAMPIGNONS DE PARIS,
BASILIC FRAIS

SPECKIALE 17
SAUCE TOMATE SAN MARZANO, BRIE
SPECK, ORIGAN, OIGNONS ROUGES, BASILIC FRAIS

JUSTINE 17
CREME DE MASCARPONE, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, POIRE, GONGONZOLA, SPECK, BASILIC FRAIS

BRESAOLA (ROQUETTE +1) 18
CREME DE MASCARPONE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE ,
BRESAOLA TOMATES CONFITES, COPEAUX DE
PARMESAN D.0.P, BASILIC FRAIS

TONNARA 15
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P, THON
OIGNONS ROUGES, OLIVES TAGGIASCHE, ORIGAN
BASILIC FRAIS

VEGETARIANA 16
CREME DE MASCARPONE, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, COURGETTE, AUBERGINE, POIVRON
COEUR D'ARTICHAUT, TOMATES SECHEES
OIGNONS ROUGES BASILIC

TRIPLETTA ©— ©— ©— 17
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P, MOZZARELLA FIOR
DI LATTE, SPIANATA CALABRA (SAUCISSON PIMENTE)
PIMENT VERT, ‘NDUJA DI SPILINGA (RILLETTE DE PORC
PIQUANTE), BASILIC FRAIS

CALZONE (JAMBON BLANC +4) 13
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.0.P
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASILIC FRAIS

+NDUJA + GORGONZOLA + PROVOLA
+BRIE + ANCHOIS + MOZZARELLA

+3

+JAMBON BLANC ROSTELLO + SPECK
+SPIANATA CALABRA + BRESAOLA
+ PEPPERONI + THON + STRACCIATELLA

+4

TAXES ET SERVICES COMPRIS, PRIX EN EUROS TTC | LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE




LIMONADES, EAUX

SPRITZ

APERITIFS

ET JUS DE FRUIT FRAIS veRRe CARAFE L
8 APEROL SPRITZ 35 RICARD/SUZE 2cL 3,5
LIMONADE PRESSION L APEROL, VINO FRIZZANTE, EAU GAZEUZE, ORANGE MARTINI ROUGE/BLANC scL 5
CAMPARI scL 5
COCA-COLA ORIGINAL / ZERO 33CL 4.5 1 HUGO SPRITZ L5
KOMBUCHA FRAMBOISE / CLEMENTINE ARCHIPEL 33cL 7 ST GERMAIN. VINO FRIZZANTE. EAU GAZEUSE. MENTHE A
TONIC WATER FEVER TREE 20cL 3,5 : : ' ' BIERES PRESSION 25CL 47CL
PERRIER 33cL 4,5
OREZZA socL 6 ’ SELECT, VINO FR?ZEZ/L-\EIE :ATJR(:IZZEUZE ORANGE ” LA BLONDE DE JUSTINE 41° . /
SAN PELLEGRINO 75cL 8 ' ' ' + PICON +1
ABATILLES 75¢cL 8 DEMORY PARIS IPA 5,5° 5 9
POMME PRESSEE 4,5 SANS ALCOOL BIERES BOUTEILLES
ORANGE PRESSEE 4,5
P R
CITRON PRESSE b5 VIRGIN N°1 6 BAPBAP NEIPA «AGENT TROUBLE» 6° 33CL 7
ORANGEADE 5 JUS DE GINGEMBRE FRAIS, CITRON VERT, SIROP DE SUCRE,
, BAPBAP BLANCHE BIO «DEUXRIVES» 4,5° 33CL 7
CITRONNADE 5 LIMONADE, FLEUR D'ORANGER MIRAGE SANS ALCOOL 33CL. 6
GINGER ALE GINGEMBRE FRAIS, CITRON, LIMONADE 5
THE GLACE MAISON A LA PECHE THE NOIR 5 VIRGIN N°4 7
THE GLACE MAISON A L'HIBISCUS THE VERT 5 PASSION, ANANAS, CITRON VERT SIROP, DE VANILLE,
FLEUR D'ORANGER ET MENTHE FRAICHE
MOSCOW MULE 8 CAIPIRINHA 8
VODKA , CITRON VERT PRESSE, CACHAGA, SUCRE DE CANNE,
GINGEMBRE PRESSE, LIMONADE PRESSION OLD FASHIONED 10 CITRON VERT
MARGARITA FRAMBOISE 8 WHISKY MAKER'S, SUCRE DE CANNE, ANGUSTURA
PORNSTAR MARTINI 10 TEQUILA, TRIPLE SEC, CREME DE FRAMBOISE, CAIPIRINHA PASSION 9
VODKA, CITRON VERT PRESSE,PUREE DE PASSION, PUREE DE FRAMBOISE, CITRON VERT PRESSE AMARETTO SOUR 9 CACHAGA, SUCRE DE CANNE,
SIROP DE VANILLE HIBISCUS, VINO FRIZANTE AMARETTO, CITRON JAUNE PRESSE, PUREE DE PASSION, CITRON VERT
GIN FIZZ BASILIC 10 SIROP DE SUCRE, ANGOSTURA
COSMOPOLITAIN 8 GIN, BASILIC FRAIS, CITRON VERT PRESSE, PINA COLADA 9
VODKA, TRIPLE SEC, CITRON VERT PRESSE, SIROP DE SUCRE, EAU PETILLANTE RHUM BLANC, PUREE DE COCO,
JUS DE CRANBERRY JUS D'ANANAS, SIROP DE SUCRE
VERRE POT BTL VERRE POT BTL
V[N BLANCS 12CL 46CL 75CL VIN ROUGES 12CL L46CL 75CL
FRANCE FRANCE
VIN DE LOIRE - SAUVIGNON DE TOURAINE- “CHATEAU DE QUINGAY" 6 22 32 CORBIERES - “PEYRES NOBLES" 22 32
2024 BIO - VIF - NOTES D'AGRUMES CAMPLONG - 2024 CARIGNAN, GRENACHE ET SYRAH - TANINS GOURMANDS, BELLE LONGEUR
SUD-OUEST - IGP COMTE TOLOSAN - “MAS DES ETOILES” 7 26 38 CHINON - LOIRE - " LA FRAICH" " 26 38
2022 BIO - 100% CHARDONNAY -ROND AUX NOTES DE FRUITS A CHAIR BLANCHE DOMAINE OLGA RAFFAULT - 2024 BIO CABARNET FRANC - FLORAL , DELICAT ET FRAIS
PAYS D'OC - IGP D'0OC - “VIOGNIER" 7 26 38 CROZES-HERMITAGE - VALLEE DU RHONE - "I,E ‘PRIORI'E,D'ARRAS" 58
CLOSERIE SAINT ANTOINE - 2025 - FRAICHEUR EN BOUCHE, NOTES DE FRUITS EXOTIQUES ETIENNE BECHERAS - 2023 SYRAH - NEZ FLORAL ET LEGEREMENT EPICES
PORTUGAL BOURGOGNE - CHOREY-LES-BEAUNE - DOMAINE MAILLARD 62
VINHO VERDE - PORTUGAL - “APHROS LOUREIRO" 32 2022 - PINOT NOIR - NOTE DE CUIR ET DE FRUITS ROUGES
2023 BIO -LOUREIRO - MINERAL ET LEGER
ITALIE
PINOT GRIGIO - ITALIE - “DELLE VENEZIE" CORVEZZO 7 26 34 ITALIE
2023 BIO - FRUITE ET GOURMAND CHIANTI DOCG - TOSCANE - POGGIOTONDO o 22 32
ETNA BIANCO - SICILE - “FIRRIATO" 48 2024 BIO - SANGIOVESE, CANAIOLO, COLORINO - VIN STRUCTURE, AROMES DE CERISE
2024 - CARRICANTE, CATARRATTO - VIN VOLCANIQUE, MINERAL AVEC UNE JOLIE FRAICHEUR CONFITES
R UNODINOI - POUILLES - TENUTA MACCHIAROLA 38
GRECE 2024 NAT - PRIMITIVO- AROMES DE FRUITS ROUGE, LONGUE ET BELLE FRATCHEUR
NAOUSSA - IMATHIA IGT - “XINOMAVRO" DOMAINE TARALAS 46 " .
2023 BIO - 100% XINOMAVRO - BLANC DE NOIR, FRAIS AVEC UNE BELLE PUISSANCE ETNA ROSSO - SICILE - “SCALUNERA" TORRE MORA L6
2020 BIO - NERELLO - ENTRE LEGERETE ET SPLENDEUR DES AROMES
- CILIEGIO - CONESTABLE DELLA STAFFA - 2022 NAT L2
VINS ROSE CEPAGE CILIEGIO - VIN COMPLEXE, AUX NOTES DE RAISIN SEC
COTES DE PROVENCE aoP - LOU BASSAQUET - “RASCAILLES” 7 26 38
2025 - GRENACHE ETSYRAH - UN VIN VIF ET FRAIS AUX AROMES DE FRUITS JAUNES
BULLES
PROSECCO DOC - “TREVISO" CORVEZZO 32
BRUT BIO = FRUITE ET FRAIS
V[N ORANGE CHAMPAGNE VERZENAY GRAND CRU - CHAMPAGNE ARDENNE 80
UIVO CURTIDO - PORTUGAL DURO - “FOLIAS DE BACO" 38 LAFALISE - FROISSART - EXTRA BRUT - BIO - NAT CEPAGE 100% PINOT NOIR
2023 MOSCATEL - MACERATION DE 4 MOIS, NOTES DE FRUITS EXOTIQUES AROMES SUBTILS DE FRUITS ROUGES
GIN scL WHISKY scL TEQUILA /MEZCAL scL RHUM &cL
CITADELLE 10 JAMESON 8 PATRON REPOSADO 14 SAILOR JERRY 9
HENDRIX 12 MAKER'S MARK 10 MEZCAL DEL MAGUEY VIDA 12 PLANTERAY ORIGINAL DARK 10
NIKKA DAYS 11 PLANTERAY PINEAPLE 12
VODKA scL
LE PHILTRE 12 ACCOMPAGNEMENT SODA/JUS +1  TONIC WATER +2
AMARETTO ADRIATICO 9 LIMONCELLO MAMMA MIA 8 GRAPPA NARDINI 12
COGNAC X0 16 : CALVADOS 10

VALLEIN TERCINIER,FINE CHAMPAGNE

. VIELLE PRUNE D'EXEPTION NUSBAUMER 10

: CHRISTIAN DROUIN VSOP, PAYS D'AUGE

TAXES ET SERVICES COMPRIS, PRIX EN EUROS TTC



